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CARTA CONVITE N° 162/2020

Instituto Nacional de Tecnologia e Saude — INTS, associacao sem fins lucrativos,
inscrito no CNPJ sob o n°® 11.344.038/0001-06, qualificado como Organizacao
Social, torna publico, para conhecimento dos interessados, que fara realizar
Processo Seletivo objetivando a contratacdo de empresa especializada para a
prestacdo de servicos continuos de producdo e fornecimento de
alimentacdo hospitalar, incluindo o fornecimento dos insumos necessarios
para elaboracdo, preparo, transporte e distribuicdo de refeicbes aos
pacientes e colaboradores nas condicfes e especificacbes constantes do
presente Edital e seus anexos, para atender as necessidades do HOSPITAL DE
CAMPANHA ITUMBIARA, localizado Praca Sebastido Xavier, n° 66, Centro,
ltumbiara-GO, CEP 75.503-970

1. INFORMACOES PRELIMINARES:

1.1. Prazo de publicidade do presente seletivo sera do dia 18 de Junho de 2020
ao dia 24 de junho de 2020.

1.2. A data limite para o envio dos documentos da habilitacdo e da proposta sera
dia 24 de junho de 2020 até as 17:00hs.

1.3. O envio dos documentos e proposta deve ser por e-mail eletrénico para o e-

mail: contratos@ints.orqg.br.

1.4. Nao serdo considerados documentos e propostas enviados apds a data
informada no item 1.2.

1.5 Inserir no assunto do e-mail enviado com documentos e propostas o
NUMERO PROCESSO SELETIVO informado no site e no cabecalho deste
documento a qual participara.

1.6 Previsédo de inicio: 29 de junho de 2020.

1.7 Duvidas, esclarecimentos ou questionamentos deverdo ser para o e-mail

contratos@ints.org.br.

2. PARTICIPACAO:
2.1. Poderé&o participar do certame todos os interessados em contratar com o

INTS que atuem em atividade econémica compativel com o seu objeto.
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2.2. Nao sera admitida a participacéo, nesta contratacao, de pessoas juridicas:

2.2.1. Que tenham sido declaradas inidoneas pela Administracdo Publica
federal, estadual ou municipal, nos termos do artigo 87, inciso 1V, da Lei Federal
n° 8.666/1993;

2.2.2. Que possuam vinculos de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira ou trabalhista com gestores do INTS ou da gestdo municipal,

2.2.3. Que néao tenham representacao legal no Brasil com poderes expressos
para receber citacdo e responder administrativamente ou judicialmente;

2.2.4. Que estejam reunidas em consaorcio ou sejam controladoras, coligadas ou
subsidiarias entre si;

2.2.5. Que estejam proibidas de contratar com a Administracdo Publica em
virtude de sancgdo restritiva de direito decorrente de infracdo administrativa
ambiental, nos termos do art. 72, 8 8°, inciso V, da Lei Federal n° 9.605/1998;
2.2.6. Que tenham sido proibidas de contratar com o Poder Publico em razéo de
condenacéo por ato de improbidade administrativa, nos termos do artigo 12 da
Lei Federal n°® 8.429/1992;

2.2.7. Que tenham sido declaradas inidoneas para contratar com a
Administracéo Publica;

2.2.8. Que tenham sido suspensas temporariamente, impedidas ou declaradas
inidéneas para licitar ou contratar com a Administragdo Publica estadual, direta
e indireta, por desobediéncia a Lei de Acesso a Informacao, nos termos do artigo
33, incisos IV e V, da Lei Federal n° 12.527/2011 e do artigo 74, incisos IV e V,
do Decreto Estadual n® 58.052/2012;

2.3. Nao sera admitida a participacdo, nesta contratacéo, de pessoas fisicas.
2.4. O envio da Proposta vinculara a participante ao cumprimento de todas as
condicBes e obrigacdes inerentes ao processo de contratacao.

2.5 O prazo de validade da Proposta ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias,

a contar da data de sua apresentacao.

3. DA DOCUMENTACAO
3.1. O julgamento das cotacdes se processara mediante comparacdo dos
precos apresentados e, do Participante com o Menor Preco, sera realizado o

exame dos documentos a seguir relacionados, os quais dizem respeito a:
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- Habilitacdo Juridica, sera exigida a seguinte documentacao:

a) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado,
acompanhado dos documentos comprobatorios de eleicdo de seus
administradores.

b) Documentos de eleicdo ou designacao dos atuais administradores, tratando-
se de sociedades empresarias ou cooperativas.

c) Cartdo de CNPJ (Comprovante de inscricao e situagao cadastral);

- Qualificacdo Técnica, sera exigida:

a) Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, que comprove que a empresa participante executou ou
executa servicos e esta apta para o desempenho de atividades pertinentes e
compativeis em caracteristicas e quantitativos com o objeto do presente
Processo Seletivo, ou tenha profissional com experiéncia na area comprovada,
b) Alvara de Localizacdo e Funcionamento expedido pela Prefeitura do Municipio
em que estiver localizado o estabelecimento prestador do servico, objeto deste
certame.

c) Licenca Sanitaria expedido pela Prefeitura do Municipio em que estiver
localizado o estabelecimento prestador do servico, objeto deste certame se a
atividade exigir.

d) Declaracdo do representante legal da empresa licitante afirmando possuir
instalacdes fisicas, aparelhamento e pessoal técnico adequado e disponiveis
para executar o fornecimento objeto da contratacédo decorrente desse Termo de
Referéncia, nas condi¢cbes, no prazo, nos horarios fixadas neste no Termo de
Referéncia, com previsdo de inicio do fornecimento imediato.

e) Apresentacdo obrigatoria de Declaracdo de Vistoria de assinada pelo
representante legal do Hospital de Campanha de ltumbiara, declarando que a
proponente vistoriou os locais onde serdo executados 0s servigos e teve pleno
conhecimento das instalagdes e das dificuldades dos servigos, de forma que n&o

haja qualquer reclamacéo posterior.

- Regularidade Fiscal, sera exigida a seguinte documentacao:
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a) Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se

houver, relativa ao domicilio ou sede do proponente, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;

b) Prova de regularidade perante a Fazenda Federal, Estadual e Municipal do
domicilio ou sede do proponente, ou outra equivalente, na forma da lei;

c) Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o
(FGTS) e Certiddo de Regularidade de Fornecedor - CRF, emitida pela Caixa
Econdmica Federal.

d) Prova de regularidade relativa junto a Justica do Trabalho através da Certiddo
Negativa de Débitos Trabalhistas - CNDT.

3.4. Os documentos poderdo ser apresentados em copias sem autenticagao,
sendo necessdria a apresentacdo de documentos originais ou copias
autenticadas para a efetiva contratacao ou se solicitado pelo CONTRATANTE.
3.5. A ndo apresentacdo da totalidade dos documentos exigidos ou ainda a
apresentacao de documentos ou certiddes vencidas, podera ensejar inabilitacdo

do proponente.

4. JULGAMENTO E ANALISE

4.1 O Processo Seletivo sera processado e julgado, e serdo classificadas as
propostas que estiverem de acordo com os critérios de avaliacdo constantes
deste Processo Seletivo.

4.2 Seréao desclassificadas as propostas de precos:

a) Que ndo atendam as exigéncias deste Processo;

b) Que ndo apresentem os documentos conforme solicitados neste Edital;

c) Com precos excessivos ou manifestamente inexequiveis.

4.3 Sera considerado a proposto mais vantajosa aquela que apresentar o menor
valor GLOBAL.

5. DA CONTRATACAO

5.1. As obrigacdes decorrentes do presente processo seletivo serdo
formalizadas através da assinatura de contrato de prestacao de servigos, do qual
fara parte, independentemente de transcricédo, o presente Edital, seus anexos e

a proposta do Contratado.
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5.2 O proponente vencedor sera convocado para retirar, assinar e devolver o

instrumento contratual.

5.3 A minuta poder4, a critério do INTS, ser encaminhada por e-mail.

5.4. Sera lavrado contrato para fornecimento mensal de servico, de acordo com
este Edital, com a empresa vencedora, com vigéncia de 180 (cento e oitenta)

dias em modalidade emergencial.

6. DISPOSICOES FINAIS

6.1. E facultado ao INTS, em qualquer fase do presente Processo Seletivo,
promover diligéncias com o fim de esclarecer ou complementar a instru¢cdo do
processo.

6.2 As decisOes referentes a este Processo Seletivo poderéo ser comunicadas
aos proponentes por qualquer meio de comunicacdo que comprove O

recebimento ou, ainda, mediante publicacdo no www.ints.org.br.

6.3 Os casos nao previstos neste Edital serdo decididos exclusivamente pelo
INTS.

6.4 A proponente é responséavel pela fidelidade e legitimidade das informagfes
prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase do Processo
Seletivo bem como no fornecimento/execucéo do objeto do Contrato. A falsidade
de qualquer documento apresentado ou a inverdade das informacgdes nele
contidas implicard a imediata desclassificacdo da proponente que o tiver
apresentado, ou, caso tenha sido vencedora, na rescisdo do contrato, sem
prejuizo das demais sancdes cabiveis.

6.5. Nao serdo aceitas propostas que apresentem precos incompativeis com 0s
precos executados pelo mercado e pela atividade exercida.

6.6 O Contrato sera anulado nos casos de subcontratacao total ou parcial do
objeto registrado, associacdo do Contratado com outrem, fuséo, cisdo ou
incorporacgao, salvo com expressa autorizagdo do CONTRATANTE;

6.7. A Contratada devera comunicar a CONTRATANTE todas as alteractes
porventura ocorridas nos dados cadastrais para atualizagao;

6.8 Integram o presente instrumento 0s seguintes Anexos:

Anexo | — Termo de Referéncia

Anexo Il — Matriz de Responsabilidades


http://www.ints.org.br/
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Anexo |l — Caracteristicas das Dietas a Serem Fornecidas

Anexo IV — Descricdo do Hospital de Campanha
Anexo V - Declaragéo de Vistoria
Anexo VI — Modelo de Contrato

Salvador, 16 de junho de 2020.
Instituto Nacional de Tecnologia e Saude
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ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO:

1.1. Constitui objeto deste contrato a prestacdo de servicos continuos de
producao e fornecimento de alimentacéo hospitalar, incluindo o fornecimento dos
insumos necessarios e a elaboracao de refeicdes aos pacientes e colaboradores
do HOSPITAL DE CAMPANHA ITUMBIARA, localizado Praga Sebasti&o
Xavier, n° 66, Centro, Itumbiara-GO, CEP 75.503-970, abrangendo:

I. Fornecimento de refeicbes, géneros e produtos alimenticios, materiais de
consumo em geral (utensilios em geral, descartaveis, materiais de higiene e
limpeza, entre outros), equipamentos necessarios para a perfeita execucdo dos
servigos (fogbes, refrigeradores, freezer, balcdes térmicos, fornos, lava lougas,
etc.), gas, mao de obra especializada em numero suficiente para garantir a
qualidade do servico e a satisfacdo dos destinatarios, pessoal técnico,
operacional e administrativo, em numero suficiente para desenvolver as
atividades previstas, observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria.

II. Para o fornecimento das refeicGes, observar os habitos alimentares e
caracteristicas dos comensais, incluindo respeito as restricbes de saude,
religiosas e ideolégicas do publico, possibilitando desta forma, atendimento
adequado as necessidades do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA, bem
como a operacionalizacdo para o fornecimento, producdo e distribuicdo de
refeicBes gerais e especiais.

lll. A prestacdo dos servi¢cos sera realizada diariamente, abrangendo sabados,
domingos e feriados, sem interrupcdo, devendo servir sempre o cardapio
aprovado por equipe técnica do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA

IV. O processo produtivo, podera utilizar o espaco fisico disponivel no HOSPITAL
DE CAMPANHA DE ITUMBIARA, ficando a contratada responséavel pela reforma,
ajustes necessarios e ou a complementacao de equipamentos descritos no item
l.

1.2. As refeicOes, desjejum, colacdo, almogo, lanche, jantar e ceia serdo

produzidas e fornecidas de acordo com as composi¢des, porcionamentos e
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variacfes definidas conforme especificacdes validadas pela equipe de nutricdo
do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA

2. DA QUANTIDADE DE ALMOCO, JANTAR, DESJEJUM, CEIA, SOPA E
EXTRAS:

2.1. A estimativa mensal de refeicbes objeto deste contrato € estabelecida
conforme os quadros | e Il a seguir, podendo variar para mais ou para menos,
conforme a sazonalidade do fluxo de pessoas no hospital, taxa de ocupacéo de

leitos, conforme o cronograma de implantacao.

Quadro |. Estimativa mensal de refeicdes:

REFEIQAO PACIENTE FUNCIONARIOS
Desjejum Geral Adulto 1.500 2.100
Almoco Geral Adulto 1.500 5.000
Jantar Geral Adulto 1.500 N/A
Ceia Geral Adulto 1.500 2.100
Colacao Geral Adulto 1.500 N/A
Lanche Geral Adulto 1.500 N/A
Desjejum 800 N/A

Liquido/Pastoso

Colacéo Liquido/Pastoso 800 N/A
Almoco Liguido/Pastoso 800 N/A
Jantar Liquido/Pastoso 800 N/A
Ceia Liquido/Pastoso 800 N/A

Quadro Il. Previsao de utilizacdo de Extras:

ITEM |DESCRICAO DO EXTRA PORCAO

01 |Agua de Coco (200mL) 200m|




Instituto Nacional de
Tecnologia e Satude

1IGNTS

02 |Biscoitos Diversos 100g
03 Café 100mL
04 Cha 200mL
05 |Gelatina 100g
06 |Gelatina diet 120g
07 Mingau 250mL
08 |P&o Francés 509
09 |Sucos Diversos 250mL
10 |Ovo 509

2.2. Colacdes, lanche e ceias serdo servidos somente aos pacientes,
ressalvadas eventuais excecdes que serdo avaliadas pela NutricAo do
HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA.

2.3. As solicitacfes de alimentos fora da lista de extras poderao ocorrer conforme
necessidades eventuais de pacientes devidamente descritas e submetidas a
liberacdo da Nutricao e Dietética do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA.

3. DESCRICAO DOS SERVICOS:

3.1. A prestacao de servicos de alimentacao e nutricdo hospitalar podera utilizar
as dependéncias do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA, onde a
alimentacdo seré preparada, porcionada e distribuida, sendo responsabilidade
exclusiva da empresa prestadora de servico de alimentacao o fornecimento e a
manutencao de todos os equipamentos, bem como o custeio de gas de cozinha,
embalagens, talheres, descartdveis no geral, licencas e demais utensilios
inerentes a sua atividade.

3.2. A contratante cedera o espaco de refeitério existentes no HOSPITAL DE
CAMPANHA DE ITUMBIARA, sendo de responsabilidade da Contratada, a
reforma e aquisicdo de demais equipamentos necessarios para producdo na
unidade.

3.3. O preparo das refeicOes podera ser feito em cozinha propria da Contratada
e transportada para o HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA respeitando

as normas vigentes, caso seja de interesse da contratada.
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3.4. A empresa participante desse processo seletivo devera realizar visita técnica

no local onde serdo executados 0S servicos.

3.5. O preparo das refeicbes deverd ter como referencial o exemplo de
composicdo dos cardapios , descritos neste termo de referéncia, com
possibilidade de eventuais alteragcbes de porcionamento por tipo de dieta,
variacdo das preparacoes, frequéncia dos tipos de carnes, mingaus diversos,
sucos, chas, opcgbBes de pequenas refeicbes, porcionamento de frutas,
substitui¢cdes de itens, devera ser validada pela equipe de nutricdo do HOSPITAL
DE CAMPANHA DE ITUMBIARA.

SUGESTAO COMPOSICAO PADRAO DAS REFEICOES

FUNCIONARIO
1. Desjejum
Café preto ou com leite integral com acucar ou adogante — 250 ml
Pao com margarina — 50g
Bolo ou fruta ou cuscuz ou mingau — Porcdo de 150g ou 200 ml
2. Almoco
Salada crua—100g
Salada cozida — 150 g
Arroz branco — 120 g
Feijdo de caldo - 140 g
Guarnicoes (pirédo, farofa, macarrao, puré, batata frita, etc)
Proteina A — Carne bovina*, frango**, peixe*** — Por¢cdo sem o0sso 120g / Porcdo
com osso 200g
ou

Proteina B — Frigideira, Omelete, panqueca, ovo frito etc — Por¢ao de 160 a 200g

Cortes das proteinas:
* Carne bovina — coxdo mole, patinho, contrafilé, alcatra, maminha, lagarto,

musculo.



Instituto Nacional de
Tecnologia e Satude

1IGNTS

** Frango — Peito, coxa.

*** Peixe — Filé sem espinha, posta com espinha do meio.

Suco — 200 ml

Sobremesa — Porcéo de 20g

Composigédo de mesa: Farinha de mandioca, azeite de oliva, vinagre, molho de
pimenta, sal, palito de dente, guardanapo.
3. Ceia
Café preto ou com leite integral com agucar ou adogante — 250 ml
Pao com margarina ou banana da terra ou raiz— 50g ou 100g
Sopa ou mingau — Porcéao de 200 ml

Bolo ou fruta ou cuscuz ou patissaria — Porcao de 1509

Composicado de mesa: Farinha de mandioca, azeite de oliva, vinagre, molho de

pimenta, sal, palito de dente, guardanapo.

PACIENTE
1. Desjejum
Café preto ou com leite integral com acucar ou adogante — 250 ml
Pao com margarina — 50g
Bolo ou fruta ou cuscuz ou mingau — Porcdo de 150g ou 200 ml
2. Colacao
Fruta ou suco de fruta — Por¢ao de 200g ou 200m|
3. Almogo
Salada cozida — Porcédo de 1509
Arroz branco ou macarrao — Por¢ao de 120g
Feijdo de caldo — Porcéao de 140g
Guarnicoes (pirdo, farofa, macarréao, puré, etc)

Proteina A — Carne bovina*, frango**, peixe*** — Por¢cdo sem 0sso 120g

Cortes das proteinas:
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* Carne bovina — coxdo mole, patinho, contrafilé, alcatra, maminha, lagarto,

musculo.
** Frango — Peito, coxa.

*** Peixe — Filé sem espinha.

Suco — 200 ml
4. Lanche
Suco — 200 ml
Biscoito cream cracker ou integral ou Maisena ou agua — Porcdo com 06
unidades
Ou
Copo de Mingau com leite integral — Porcao de 250 ml
5. Jantar
Café preto ou com leite integral com agucar ou adogante — 250 ml
Pao com margarina — 50g
Sopa de legumes — Porgéo de 300 ml
6. Ceia
Suco — 200 ml
Biscoito cream cracker ou integral ou Maisena ou agua — Porcdo com 06
unidades
Ou

Copo de Mingau com leite integral — Porcao de 250 ml

3.6. Durante o preparo e porcionamento das refeicbes deverao ser respeitadas
todas as caracteristicas das dietas e suas derivacdes, como por exemplo,
Branda Hipossddica Diabetes Mellitus, Pastosa Hipercalorica etc. Os alimentos
fornecidos podem ser refinados ou integrais conforme orientacdo da equipe de
nutricao.

3.7. Todas as refeicdes deverdo ser preparadas com géneros alimenticios
comprovadamente de primeira qualidade, dentro do prazo de validade, frescos
e in natura, podendo a CONTRATANTE emitir parecer negativo formal da

matéria prima utilizada.
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3.8. N&o serao aceitas preparacdes de refeicdes a base de aparas de carne no

prato proteico (carnes), reutilizacdo de 6leo de frituras e reutilizacdo de sobras,
ainda que limpas.

3.9. Os cardapios (dietas livres e sua derivagdo para dietas especiais) serao
elaborados por profissional Nutricionista e enviados a Sec¢do de Nutricdo e
Dietética do Hospital com 30 (trinta) dias de antecedéncia do inicio de sua
execucao, para serem avaliados e indicadas as alteragdes e/ou correcdes
necessarias.

3.10. A Secéo de Nutricdo e Dietética do Hospital tera um prazo de 7 (sete) dias
Gteis, a partir do recebimento dos cardapios, para avalia-los e indicar as
alteracbes e/ou correcbes que se fizerem necesséarias, devolvendo-os
formalmente.

3.11. A prestadora do servico de alimentacdo terd um prazo de 7 (sete) dias
teis, a partir da devolucéo dos cardapios, para efetuar todas as alteracdes e/ou
correcdes solicitadas pela HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA. Os
cardapios alterados e/ou corrigidos deverdo ser reencaminhados formalmente a
Secdo de Nutricdo e Dietética para aprovacao final.

3.12. Eventuais alteracbes nos cardapios durante o periodo de execucdo dos
mesmos, solicitadas pela CONTRATANTE ou promovidas pela CONTRATADA,
deverdo ser realizadas e comunicadas, por escrito, com antecedéncia minima
de 24 (vinte e quatro) horas do preparo das refeicoes.

3.13. Alteracdes nos cardapios pela CONTRATADA s6 poderao ser realizadas
com anuéncia do CONTRATANTE.

3.14. As refei¢cOes dos pacientes deverdo ser entregues acompanhadas de kits
individuais contendo guardanapo e talheres descartaveis (garfo e faca), em
guantidade equivalente ao numero de refei¢cdes fornecidas.

3.15. As refeicBes quentes servidas para pacientes deverdo ser acondicionadas
em embalagens individuais, descartaveis, resistentes, com tampa. As saladas
deverdo ser acondicionadas a parte da refeicdo quente, em recipiente plastico
transparente, com tampa, atoxico, inodoro.

3.16. As refeicOes destinadas aos pacientes deverdo ser embaladas
individualmente pela empresa prestadora do servico de alimentacdo e

identificadas com 0 nome do paciente, nome da dieta, tipo da refeicéo e data, de
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acordo com as quantidades solicitadas pela Secédo de Nutricdo e Dietética e

conforme os procedimentos adotados na Instituicdo para garantia da seguranca

dos pacientes.

3.17. A distribuicéo no refeitério do CONTRATANTE, das refeigbes destinadas
aos colaboradores do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA podera ser

feito pelo sistema de self service, ou em embalagem individual descartavel.

3.18. Quanto ao tipo de cortes das carnes que irdo compor o cardapio do almogo

e jantar deve seguir o descrito na tabela abaixo:

Proteina

Porcao Preparada

Carne bovina (cortes: patinho, contrafilé, maminha, musculo, cox&o

mole, alcatra, coxdo duro, lagarto)

Bife 1209

Isca 120g

Cubo sem 0sso 120g

Moida 1209

Assados bovinos 1209
Suino (cortes: pernil, bisteca)

Suino sem 0sso 1209

Linguica suina pura 1209

Bisteca com 0sso 180g

Peixe (filé de merluza, tilapia sem,

posta com espinha do meio)

File

100g

Posta

1209

Aves (Peito, coxa e sem pele para pacientes em dietas especiais)

Frango com osso

180g

Frango sem osso

120g

Preparagbes Mistas
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Lasanha/Panqueca/Torta 250g
Escondidinho/ Rocambole carne moida 250g
Feijoada 250g

3.19. Os garfos, facas e colheres descartaveis devem ser de material plastico
resistente, cor branca ou transparente, de tamanho adequado, isentos de
materiais estranhos, deformacoes, rebarbas, rachaduras e/ou bordas afiadas e
entregues na forma de kits individuais embalados (talher e guardanapo).

3.20. As facas descartaveis fornecidas devem permitir o corte adequado das
preparacdes servidas, sobretudo do prato proteico (carnes) e frutas servidas
inteiras.

3.21. Os alimentos do desjejum e ceia deverdo ser acondicionados de acordo
com as especificacdes seguintes:

a) Bolos, Paes e Frutas inteiras: em embalagem plastica ou isopor revestido
com filme plastico transparente, atoxico e inodoro, individualmente, de
maneira a preservar apresentacédo dos alimentos.

b) Mingau: em recipiente plastico, com tampa, atoxico, inodoro
acompanhadas de kits individuais de colher descartavel e guardanapo.

c) Frutas picadas: em pote plastico transparente, com tampa, atoxico e
inodoro, acompanhadas de kits individuais de colher descartavel e
guardanapo. A capacidade do pote deve ser suficiente para conter a
porcao de fruta especificada.

d) Bebidas (suco, café, cha e leite): em recipiente plastico transparente, com
tampa, atoxico, inodoro devidamente identificadas (home da preparacao,
com agucar ou sem agucar, data do preparo e copa).

e) Vitamina, iogurte e coquetel, serdo servidos em copo individual
descartavel com tampa, com identificacdo do paciente, atoxico e inodoro,
na cor branca ou translucida.

3.22. As sopas (geral, hipossaodica, liquida pastosa, liquidas completa e restrita),
deverdo ser entregues em embalagens individuais (MO 70), descartaveis,
resistentes, com tampa, acompanhadas de kits individuais de colher descartavel

e guardanapo.
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3.23. As sopas geral e hipossodica devem ser acompanhadas de sobremesa.

3.24. As sobremesas para dietas liquidas serdo padronizadas como: as dietas
liguidas pastosas e liquidas completas seguirdo cardapio e padronizagdo do
MDO (Manual de Dietas Orais) e as dietas liquidas restritas receberdo gelatina
diet.

3.25. As dietas hipossoadicas devem ir acompanhadas de uma por¢ao de limao
(1/4 unidade).

3.26. Guarni¢des contendo alimentos com fontes proteicas, como por exemplo,
gueijo, presunto, carne, frango, entre outras, ndo devem gerar custo adicional.
3.27. No desjejum e ceia de dietas hipercaldrica e hipercalérica hiperproteica,
deveréo ser enviadas duas porc¢des de paes com margarinas/geleias, sem gerar
custo adicional.

3.28. As refei¢cbes (desjejum, colagédo, almocgo, lanche, jantar e ceia e sopas)
deverédo ser distribuidas nos locais e horarios especificados e na temperatura
indicada, no prazo maximo de até uma hora apds o seu preparo, para garantir a
seguranca microbioldgica dos alimentos.

3.29. A CONTRATADA devera providenciar degustacdo de todas as
preparacdes, diariamente, de cada refeicdo antes da distribuicdo com tempo
suficiente para correcdes necessarias quanto ao porcionamento, sabor e
apresentacao. Serao feitos os apontamentos em check list em 2 vias. Para os
itens que necessitarem de modificacdes observadas durante a degustacao,
deve-se providenciar a contraprova para posterior liberacédo para distribuicao.
3.30. A degustacdo sera realizada por Nutricionistas do Hospital, que terdo a
prerrogativa de recusar o que se apresentar deteriorado e/ou defeituoso, de ma
qualidade ou insatisfatério.

3.31. As preparacdes que forem recusadas deverdo ser modificadas ou
substituidas de acordo com o check list de degustacéo apresentado formalmente
a CONTRATADA.

3.32. O leite utilizado no desjejum, lanche e ceia, nas versdes integral e
desnatada devera ser pasteurizado.

3.33. O adocgante devera ser fornecido a parte das preparagdes, para pacientes
diabéticos ou com restricdes, na forma de saché individual, em quantidade

suficiente para adocar uma porcao da preparacdo fornecida. Deve-se enviar
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utensilio adequado para auxiliar na diluicho do adocante, como por exemplo,

mexedor ou colher descartavel.

3.34. Os sachés de adocantes deverdo ser a base de aspartame ou sucralose,
sendo que para gestantes sera permitido apenas aqueles a base de sucralose.
N&o serdo permitidos adocantes que contenham as seguintes substancias:
dextrose, sacarina monossadica, glutamato monossoédico e lactose.

3.35. No caso de cardapio contendo prato proteico a base de carnes (frango,
carne bovina, suina e peixe) preparado com molhos, massas ou com vegetais
(ex. Lasanha, escondidinho de batata ou mandioca), devera ser considerado o
peso drenado. A parte ndo proteica (molho, massa ou vegetal) devera ser

acrescido apés a preparacao atingir o ponto drenado.

3.35. O CONTRATANTE podera solicitar o fornecimento de “esquemas
dietéticos especiais individualizados” para alguns pacientes e colaboradores
(com laudo médico comprobatorio) em substituicAo aos padrdes de dietas
existentes neste edital. O prazo para atendimento destes sera até a refeicdo
seguinte da rotina solicitada.

3.36. Caso seja transportada as refeicdes durante sua distribuicdo devera ser
garantida e evidenciada a temperatura minima de 60°C para preparacdes
guentes e temperatura maxima de 10°C para preparacoes resfriadas pelo prazo
de até 02 (duas) horas de distribuicao.

3.37. A embalagem, acondicionamento e o transporte devem ser realizados de
forma a garantir a integridade e qualidade das refeicoes. Nao serao aceitas
refeicbes com embalagens semiabertas, rompidas, com alimentos derramados,
sujas ou que apresentem outros sinais de falhas no acondicionamento e
transporte.

3.38. As quantidades per capita de sal, acucar e 6leo, indicadas no Manual de
Dietas Orais, deverdao ser rigorosamente observadas e executadas pela
CONTRATADA. A constatagao, durante a degustagdo ou apds a entrega das
refeicdes, de desvio no padrao destes ingredientes (alimento salgado ou sem sal
e presencga de gordura sobrenadante) ensejara em avaliagéo negativa por parte
do CONTRATANTE.

3.39. O fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo

em geral (equipamentos, utensilios, descartaveis, materiais de higiene e



Instituto Nacional de
Tecnologia e Satude

1IGNTS

limpeza, entre outros), mao de obra especializada, operacional e administrativa,

em quantidades suficientes para desenvolver todas as atividades previstas,
observadas as normas vigentes da vigilancia sanitaria, de modo a manter o

ambiente sempre limpo.

4. DO LOCAL E DOS HORARIOS DE ENTREGA DAS REFEICOES:

4.1. O fornecimento das refei¢cdes, desjejum, colacéo, almocgo, lanche, jantar e
ceia e extras sera feito de forma parcelada, diariamente, inclusive aos sabados,
domingos e feriados, nas quantidades e especificacdes solicitadas pela Secéo
de Nutricdo e Dietética.

4.2. As refeicbes, desjejum, colacdo, almocgo, lanche, jantar e ceia e extras
deverao ser entregues:

a) desjejum de pacientes as 7h30min e aos colaboradores entre 06h15min
(seis horas e quinze minutos) e 07h15min (sete horas e quinze minutos)
servido no balcédo térmico do refeitorio;

b) colacdo de pacientes as 09h30m (nove horas e trinta minutos);

c) almoco de pacientes as 11h30min (onze horas) e aos colaboradores entre
12h (doze horas) e 14h (quatorze horas) servido no balcéo térmico do
refeitorio;

d) lanche de pacientes, as 14h30min (quatorze horas e trinta minutos);

e) jantar de pacientes as 17h30min (dezessete horas e trinta minutos) até as
18h e o jantar de colaboradores as 18h00min (dezoito horas) até as 20h
(vinte horas);

f) ceia de pacientes as 20h30min (vinte horas) e ceia de colaboradores
21h30min (vinte e uma horas e trinta minutos) e 23h00 (vinte e trés horas)
servidas no local de trabalho;

4.3. As quantidades diarias de refeicbes serdo requisitadas pela Secédo de
Nutricdo e Dietética nos seguintes horarios: até as 09h30min (nove horas e trinta
minutos) para o almoco do dia; até as 13h30min (treze horas e trinta minutos)
referente ao da tarde do dia; até as 16h00min (dezesseis horas) referente ao
jantar do dia; até as 18h30min (dezoito horas e trinta minutos) referente a ceia

do dia e até as 04h00min (quatro horas) referente ao desjejum do dia seguinte.
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4.4. Os horarios especificados neste subitem poderéo ser revistos pela Nutricdo

guando se fizer necessario.

4.5. As liberacgdes posteriores a distribuicdo poder&o ocorrer até 08h00min (oito
horas) para o desjejum, 09h30min (nove horas e trinta minutos) para a colacao,
13h30min (treze horas e trinta minutos) para almoco da cozinha geral e
13h00min (treze horas) para almoco da cozinha dietética, até 15h30min (quinze
horas e trinta minutos) para da tarde, até 18h00min (dezoito horas) para jantar
e até 23h00min para ceia.

4.7. As alteracdes e/ou os cancelamentos poderdo ocorrer para o desjejum até
04h00min (quatro horas), para colacao até 08h20min (oito horas e vinte minutos),
para almoco até 10h15min (dez horas e quinze minutos), até 12h30min, jantar
até 16h15min e ceia até 18h00min, exceto 0s preparos para exames, que serao
liberados independentemente de horario.

5. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE:
Cabera ao Contratante, as suas expensas, dentre outras obrigacdes legais e ou
constantes do presente contrato:

a. Requisitar diariamente a CONTRATADA as refeicfes a serem fornecidas.
b. Avaliar e aprovar os cardapios mensais elaborados pela CONTRATADA.
C. Atestar as notas fiscais/fatura de fornecimento e efetuar os pagamentos a

CONTRATADA nas condic¢des estabelecidas na Ata de Registro de Precos.

d. Permitir o acesso de funcionarios da CONTRATADA ao local de entrega,
desde que sejam observadas as normas de seguranca.

e. Fiscalizar e supervisionar a execucao do fornecimento das refei¢coes
objeto deste Termo de Referéncia.

f. Realizar avaliacdo mensal do grau de eficiéncia da execucédo da Ata de
Registro de Precos.

g. Exigir o cumprimento de todos 0s compromissos assumidos pela
CONTRATADA, de acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua
proposta;

h. Prestar informacdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.
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I Notificar a CONTRATADA de qualquer irregularidade encontrada no

fornecimento das refeicdes.

J- Comunicar por escrito a CONTRATADA as inadequagdes observadas
pela equipe de fiscalizacdo da Se¢éo de Nutricdo e Dietética do HOSPITAL DE
CAMPANHA DE ITUMBIARA e solicitar as providéncias necessarias para a
correcao das mesmas.

k. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, vetando a utilizacéo de
géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢des imprédprias ao consumo.

l. Verificar as condi¢cdes de higiene e de conservacao das dependéncias,
manipuladores, equipamentos e utensilios utilizados para a producéo, transporte
e distribuicdo das refeicbes da CONTRATADA.

m. Fica estabelecido que qualquer evento que envolva, afete ou possa
prejudicar o cumprimento das obrigacbes da CONTRATADA, o
CONTRATANTE devera imediatamente comunica-la;

n. Abster-se de emanar qualquer ordem direta a funcionario da
CONTRATADA, devendo dirigir-se exclusivamente aos supervisores,

encarregados e gestores desta a fim de se fazer cumprir qualquer exigéncia.

5. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA:

a. Cabera ao Contratado, dentre outras obrigacdes legais e constantes do
presente contrato:

b. Executar os servicos com zelo, diligéncia e observando os prazos e
normas do CONTRATANTE;

C. Permitir e facilitar a inspe¢do dos servicos, prestando todas as
informacgdes e apresentando todos os documentos que Ihe forem solicitados;

d. Qualquer alteracdo na sistematica estabelecida devera primeiramente ser
submetida a consideracdo do CONTRATANTE, com respectiva justificativa a
quem caberéa decidir a orientacao a ser adotada;

e. A CONTRATADA se compromete a respeitar e fazer com que sejam
respeitadas as normas atinentes ao funcionamento do CONTRATANTE e
aquelas relativas ao objeto do presente contrato;

f. A CONTRATADA se compromete a néo transferir a terceiros, por

qualquer forma, nem mesmo parcialmente, objeto do presente Contrato, nem
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subcontratar quaisquer das prestacbes a que estd obrigada sem prévio
consentimento, por escrito, do CONTRATANTE;
g. Cuidar da regularidade obrigacional derivada do vinculo e subordinagéo

com o pessoal envolvido diretamente na execucgéo deste Contato, adimplido com
toda e qualquer obrigacdo fiscal e trabalhista decorrente da prestacdo de
servicos dos seus cooperados/funcionarios (ISS, PIS, COFINS, FGTS e INSS),
inclusive submetendo-se as retencdes legais;

h. Manter o mais absoluto sigilo e confidencialidade no tocante aos servicos,
documentos, pesquisas, entrevistas e demais informacdes apuradas ou de que
tome conhecimento durante a prestacdo dos servigos;

I Responder, exclusivamente, perante seus fornecedores, ndo possuindo o
CONTRATANTE qualquer responsabilidade perante aqueles.

J- Sanar eventuais irregularidades ou corregcdes apontadas pela
CONTRATANTE quanto a apresentacao de relatérios e/ou de cada etapa dos
Servicos.

K. Providenciar a emisséo da fatura dos servigos prestados, de acordo com
os valores contratados até o 10° dia atil do més subsequente, anexando a
mesma as certiddes de regularidades fiscais federais, municipal e trabalhista.

l. Submeter-se a fiscalizacdo a ser realizada pela CONTRATANTE, ou
qualquer o6rgdo fiscalizador, relativa a prestacdo dos servicos pactuados,
conforme regras estabelecidas nos protocolos internos e padronizacdo do
CONTRATANTE e do nosocémio onde sera prestado 0s servicos.

m. Dar esclarecimento sobre qualquer procedimento, o mais breve possivel
a contar do recebimento de notificacao para tal mister;

n. Utilizar as melhores técnicas e praticas disponiveis para a execucao dos
servicos identificados neste termo de referéncia, empregando seus funcionarios
e prepostos com o devido treinamento e qualificacdo para a execucao dos
Servigos;

0. Atender fiel e diligentemente os interesses do CONTRATANTE,
agendando reunides ou participando das agendadas com e pelo mesmo sempre

gue houver necessidade;
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p. Comunicar prontamente, por escrito, o0 CONTRATANTE sobre a

existéncia de problemas que possam interferir no andamento dos servicos
contratados;

g. A CONTRATADA assume os 0nus fiscais, as obrigagfes tributarias e as
responsabilidades de natureza civel, trabalhista ou previdenciaria cujo énus e
obrigacdes de sua responsabilidade sejam advindos de lei e de pagamentos,
oriundos exclusivamente deste contrato, responsabilizando-se, com
exclusividade e sem transferéncia de Onus ao CONTRATANTE pelo
cumprimento dos deveres pertinentes a utilizacdo de servicos em beneficio
préprio e necessaria a manutencao da relacao contratual, nos quais nao poderao
ser transferidos para 0 CONTRATANTE, salvo os tributos que for legalmente de
competéncia do CONTRATANTE.

r. Fornecer as refeigcbes devidamente identificadas conforme padronizado
pela SND do HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA nos locais, horarios,
no prazo e nas condicdes estipuladas nesse contrato e seus anexos.

S. Zelar para que as areas utilizadas para porcionamento e distribuicdo de
refeicdes e agua filtrada gelada a pacientes e colaboradores mantenham-se em
condicBes de perfeita higiene, na forma determinada pelos 6rgdos competentes,
com o fornecimento de todos os materiais e equipamentos necessarios a sua
execucao.

t. Assumir todas as despesas relativas a aquisicdo dos géneros alimenticios
e insumos necessarios ao preparo de todas as refeicbes especificadas na
Clausula Primeira e seguintes deste contrato, assim como todas as demais
despesas decorrentes da execugdo contratual, sem qualquer acréscimo ou
responsabilidade ao CONTRATANTE, seja de forma solidaria ou subsidiaria
guanto ao cumprimento de suas obrigacées.

u. Manter as condigdes de habilitagcdo durante todo o prazo de vigéncia
contratual, sob pena de rescisao.

V. Sujeitar-se a fiscalizagdo por parte do CONTRATANTE, por meio de
colaboradores por ela indicados e prestar, a qualquer tempo, todo e quaisquer
esclarecimentos solicitados para o fiel desempenho das atividades contratadas.
W. Manter em servico permanente na unidade de produgao de refeicdes,

inclusive nos finais de semana e feriados, equipe composta por Nutricionistas, e
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técnicos em nutricdo e dietética devidamente habilitados e inscritos no respectivo

Conselho, bem como quadro operacional devidamente qualificado, em numero
suficiente de forma a garantir atendimento diurno e noturno de forma a garantir
o fornecimento do objeto licitado.

X. Manter esquema alternativo de trabalho ou plano de contingéncia para
situagdes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica, gas, vapor,
quebra de equipamentos, problemas com o veiculo para transporte de refeigdes,

greves e outros, assegurando a manutengao do atendimento diario adequado.

y. Nao transferir a terceiros, no todo ou em parte, o objeto do presente
Contrato.
z. Ajustar, quando for o caso, o valor da fatura conforme resultado da

avaliacdo do grau de eficiéncia do fornecimento objeto deste Contrato, mediante
notificagcdo escrita a CONTRATADA, de acordo com o previsto na Clausula
Décima Primeira.

aa. Corrigir em até 48 horas, (Ex, as inadequagdes detectadas) e
comunicadas pela equipe de fiscalizacdo da Secédo de Nutricdo e Dietética do
HOSPITAL DE CAMPANHA DE ITUMBIARA.

bb. A CONTRATADA assumira integral responsabilidade pela boa execugao
dos servigos, assim como pelo cumprimento dos elementos do processo,
independente da fiscalizacao realizada pela CONTRATANTE.

cc. Permitir o acesso a todas as dependéncias do estabelecimento,
facilitando desta forma a fiscalizacédo por parte do CONTRATANTE.

dd. Responsabilizar-se pelo bom desempenho e comportamento de seu
pessoal, bem como zelar pelas boas condigdes de higiene e de conservagao das
dependéncias, equipamentos e utensilios.

ee. Zelar pela qualidade dos géneros alimenticios fornecidos, servindo
alimentos frescos, de boa procedéncia, isentos de contaminacéo fisica, quimica,
microbiolégica e que atenda a toda a legislagao inerente a atividade.

ff. Manter atualizado, o manual de boas praticas e procedimentos
operacionais padronizados.

gg. Elaborar e apresentar fichas técnicas de acordo com todas as
preparagdes oferecidas aos pacientes nas diferentes consisténcias (liquida até

normais) e dietas especializadas como diabetes, insuficiéncia renal, hipossddica,
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hipolipidica, hiperproteica, hipercaldrica, entre outras. Estas deverao conter
macronutrientes e o0s principais micronutrientes como calcio, ferro, sdédio,
potassio, fosforo e/ou outro que for necessario conforme especificacdes de cada
dieta constante em manual.

hh.  Fornecer aos seus trabalhadores as vestimentas adequadas, informando-
os da obrigatoriedade do uso diario dos equipamentos de protecédo individual
(EPI), como calgados antiderrapantes, uniforme, luvas de ago inoxidavel, luvas
anticorte de nylon, touca/gorro, jaleco, entre outros.

il. Realizar ao menos um treinamento trimestral com sua equipe técnica e
com funcionarios novatos, enfocando os padrées de dietas hospitalares que
serdo fornecidas ao CONTRATANTE e procedimentos de higiene durante a
manipulagdo, porcionamento e transporte das refeigdes. Este treinamento
devera ser comprovado ao CONTRATANTE mediante apresentacdo de
conteudo programatico e lista de presenga assinada pelos participantes.

il Manter em condicbes adequadas as instalagdes fisicas da cozinha
industrial onde serdo preparadas as refeicdes, os equipamentos e utensilios
necessarios ao preparo das refeicdes e o meio de transporte das refeicoes,
conforme disposigcdes contidas na RDC/ANVISA n° 275, de 21 de outubro de
2002.

kk.  Realizar coleta diaria de amostras, em suas unidades produtoras, de
todas as preparacgoes e refeicoes, obedecendo aos critérios técnicos constantes
na legislacao sanitaria vigente. As amostras deverao ser identificadas com o
nome refeicdo, preparacao, dieta, data e horario da coleta, devendo ser
adequadamente acondicionadas, por um periodo de 72 horas, visando o
monitoramento da qualidade das refeicbes fornecidas e outras providéncias que
se fizerem necessarias.

Il. Sera utilizado na afericdo um check list de verificagcdo baseado na
RDC/ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002, sendo considerado satisfatorio
um resultado igual ou superior a 76%.

mm. As condigdes das instalagdes fisicas da cozinha industrial onde seréo
preparadas as refeicdes, os equipamentos e utensilios necessarios ao preparo

das refeigdes serao aferidos periodicamente durante a vigéncia do contrato, em



Instituto Nacional de
Tecnologia e Satude

1IGNTS

vistoria que sera realizada por equipe de colaboradores designados pela

autoridade competente do Hospital.
nn. O CONTRATADO é responsavel pela entrega das refei¢cdes e dietas até o
leito do paciente, bem como os instrumentais e equipamentos necessarios para

entrega (carrinhos, bandejas etc.)

6. DA PROPOSTA

6.1. A Proposta deve ser enviada nos termos exigidos neste termo de referéncia,
redigida com clareza, em lingua portuguesa, devendo ainda necessariamente:
a) Ser apresentada por meio eletrénico para contratos@ints.org.br;

b) Conter todos os itens técnicos de acordo com o Termo de Referéncia, com
seus respectivos precos, inclusive todas as despesas, de qualquer natureza,
incidentes sobre o objeto deste Processo Seletivo;

c) Conter as especificacdes técnicas no que tange a prestacdo do servico de
forma clara, descrevendo detalhadamente as caracteristicas técnicas da oferta;
d) O prazo de validade da proposta, nao inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de apresentacédo da proposta.

e) Relatorio de vistoria presencial na unidade, que servira para elaboracdo da
proposta,

6.2. A Proposta devera conter ainda:

a) Declaracao de total conhecimento e concordancia dos itens pontuados neste
termo;

b) Identificacdo da proponente, com a indicacdo do nome empresarial, com
endereco completo (incluindo CEP), telefone, CNPJ, enderego eletrénico para
contato;

c) Quaisquer outras informacdes afins que julgar imprescindiveis para a correta
analise da proposta.

6.3. A avaliagcéo da proposta sera feita com a observancia no conjunto de melhor
técnica e preco relativos aos servi¢os e estrutura ofertados.

6.4. Seréo desclassificadas as propostas elaboradas em desacordo com este

termo.
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6.5 Os valores das parcelas mensais serdo apuradas de forma unitaria, conforme

0s precos e porcdes dispostas e apresentadas na proposta técnica comercial

seguindo o modelo a seguir:

PACIENTE ADULTO - DIETA GERAL VALOR
(NORMAL) UNITARIO

Desjejum

Colacao

Almoco

Lanche

Jantar

Ceia

PACIENTE - DIETAS LIQUIDAS VALOR
UNITARIO

Desjejum

Colacao

Almoco

Lanche

Jantar

Ceia

FUNCIONARIOS VALOR
UNITARIO

Desjejum

Almoco




1IGNTS

Instituto Nacional de
Tecnologia e Satude

Jantar
. Valores . Valores
REFEICAO . PACIENTE |FUNCIONARIOS _
unitarios totais

Desjejum Geral XXXXX XXXXX
Adulto

Colacéao Geral XXXXX XXXXX
Adulto

Almocgo Geral XXXXX XXXXX
Adulto

Geral Adulto XXXXX XXXXX
Jantar Geral Adulto XXXXX XXXXX
Ceia Geral Adulto XXXXX XXXXX
Desejum Liquido XXXXX XXXXX
Colacao Liquido XXXXX XXXXX
Almoco Liquido XXXXX XXXXX
Liquido XXXXX XXXXX
Jantar Liquido XXXXX XXXXX
Ceia Liquido XXXXX XXXXX

6.6 A CONTRATADA devera manter a regularidade fiscal durante toda a
vigéncia deste instrumento, ainda devendo apresentar regime de sujeicédo
tributaria a qual submete, informando e comprovando o recolhimento de todos

os tributos afetos a prestacdo dos servicos objeto do presente instrumento

sempre que solicitado pelo CONTRATANTE.
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6.7 A nota fiscal devera ser preenchida com a descricdo dos servicos, devendo

constar o numero do presente contrato e o numero do Contrato de Gestao,

ambos em epigrafe.

7. DA FISCALIZACAO:

7.1. Afiscalizacao dos servicos objeto deste Contrato sera feita pela DIRETORIA
ADMINISTRATIVA e SUPERVISAO DE NUTRI(}AO, do ora CONTRATANTE,
cabendo a este a aceitagcdo dos servicos e o0 aceite da fatura.

7.2. A fiscalizacdo de que trata esta Clausula ndo exclui nem reduz a
responsabilidade da CONTRATADA por eventuais danos causados ao
CONTRATANTE ou a terceiros, resultantes de agdo ou omisséo, culposa ou
dolosa, de quaisquer de seus empregados, prepostos ou cooperados, mediante
comprovacao através da instauracdo de sindicancia.

7.3. A fiscalizacdo do CONTRATANTE se fard exclusivamente sobre o
cumprimento dos servicos contratados, preservando a autonomia técnica da
CONTRATADA sobre os mesmos.

7.4. O Hospital, por meio de seus técnicos/profissionais, devidamente
identificados, tera livre acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da
area de atuacdo da CONTRATADA dentro da unidade hospitalar.

7.5. O Hospital se reserva ao direito de examinar a qualidade dos géneros
alimenticios, embalagens descartaveis, utensilios e material de limpeza, vetando
a utilizacdo daqueles que apresentarem condi¢cdes improprias ao consumo ou
em desacordo com o descrito neste Contrato.

7.6. Serao fiscalizadas por profissionais do Hospital as condi¢cdes de higiene e
conservacdo das dependéncias, géneros alimenticios, equipamentos e
utensilios utilizados para a producéo e distribuicdo das refeicbes, além das boas
praticas de manipulacéo e conformidade com as prescricées dietoterapicas.
7.7. Os funcionarios da CONTRATADA deverao trajar uniforme completo, limpo
e portar cracha de identificacdo da empresa.

7.8. A CONTRATADA devera manter efetivo controle do numero de refeicbes
(desjejum, colacdo, almoco, lanche, jantar e ceia e extras) requisitadas e

entregues, a fim de instruir os processos de pagamentos.
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7.9. Para fins de acompanhamento da qualidade das refei¢des fornecidas o

CONTRATANTE podera exigir, em qualquer tempo, analises microbiologicas das
refeicdes. As amostras sdo aquelas colhidas pela CONTRATADA, em data
aleatéria, no momento do recebimento e encaminhadas para analise
microbiolégica em laboratério conveniado com a Vigilancia Sanitaria. Quando
realizados, os resultados destes testes serdo considerados na avaliagao do grau

de eficiéncia do fornecimento.

8. DA VIGENCIA:
A contratacdo tera periodo de vigéncia de 180 (cento e oitenta) dias contados

improrrogaveis, a partir da data de sua assinatura, na modalidade emergencial.

9. DA REPACTUACAO DE VALORES:

9.1. Durante a vigéncia do contrato ndo havera repactuacéo de valores.

10. DISPOSICOES FINAIS:

10.1. A participante é responsavel pela fidelidade e legitimidade das informagfes
prestadas e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitacdo bem
como no fornecimento/execucdo do objeto licitado. A falsidade de qualquer
documento apresentado ou a inverdade das informacdes nele contidas implicara
a imediata desclassificacdo da licitante que o tiver apresentado, ou, caso tenha
sido vencedora, na rescisdo do contrato, sem prejuizo das demais sancodes
cabiveis.

10.2. Nao serdo aceitas propostas que apresentem precos incompativeis com os
precos executados pelo mercado e pela atividade exercida.

10.3 O Contrato sera anulado nos casos de subcontratacao total ou parcial do
objeto registrado, associacdo do Contratado com outrem, fuséo, cisdo ou
incorporacgao, salvo com expressa autorizagdo do CONTRATANTE;

10.4. A Contratada devera comunicar a CONTRATANTE todas as alteracGes

porventura ocorridas nos dados cadastrais para atualizacao.

Salvador, 16 de junho de 2020.
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ANEXO Il = MATRIZ DE RESPONSABILIDADES

Despesa

Contratada

INTS

Fornecimento de géneros alimenticios

X

Contratacdo de méao de obra

Materiais de limpeza para o refeitorio e cozinha

Materiais descartaveis para o servigo do refeitorio (ex:

guardanapo, palito, copos, etc.)

X
X
X

Equipamentos da Cozinha e utensilios de cozinha

X

Mobiliario e Eletrodomésticos do restaurante e
cozinha (ex: fogdo, geladeira, mesas, cadeiras,

balcdes)

X

Manutencé&o corretiva e preventiva dos equipamentos

Manutencéao predial das instala¢gées do Hospital

Uniformes e EPIs aos colaboradores da contratada

Energia Elétrica do Hospital

Agua potavel do Hospital

Ar condicionado das instalac6es do Hospital

Gas de cozinha

Controle de pragas: dedetizacdo, desinsetizagéo e

desratizacao das instalac6es do Hospital

Limpeza e conservagao da cozinha e restaurante

Materiais de higiene para colaboradores do cliente

que usam o restaurante

Analise microbioldgica da agua das instalacées do

Hospital

Obtencéao de licenca sanitéria e alvara de

funcionamento

Remocéo externa do lixo (cozinha x deposito de lixo
do Hospital)

Destinacéo final do lixo e residuos orgéanicos do

Hospital
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Comunicacéo visual e decoracéo do saldo do

restaurante

Alimentacéo e transporte dos funcionarios da
Contratada

Limpeza de caixa d’agua e caixa de gordura do

Hospital

Cessao de estrutura fisica para operacionaliza¢ao do

contrato

Telefone (ramal e linha), custos das ligacdes

Internet

Controle de acesso e uso do restaurante
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ANEXO lIl - CARACTERISTICAS DAS DIETAS A SEREM FORNECIDAS

Ficam assentadas as seguintes definicbes e conceituacbes, sem prejuizo de

outras descritas no Manual de Dietas Orais do Hospital:

a)

b)

d)

DIETA: compreende os alimentos fornecidos ao individuo para satisfacao
de suas necessidades nutricionais diarias.

DIETA LIVRE (N): Composta por todos os grupos de alimentos (cereais,
tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, leguminosas, leites e
derivados, carnes, ovos, Oleos, gorduras, acucares e sal, garantindo
quantidade adequada de &gua, carboidratos, proteinas, lipideos,
vitaminas, fibras e minerais (BRASIL, 2006). E uma dieta de consisténcia
normal, fracionada em 5 refei¢cdes diarias (desjejum, almoco, , jantar e
ceia).

DIETA BRANDA (Br): Apresenta baixos niveis de tecido conectivo e
celulose, abrandados por coc¢do e/ou agdo mecanica, proporcionando
uma consisténcia mais macia do que a dieta livre, facilitando a
mastigacdo, degluticdio e a digestdo. Evita-se condimentos fortes,
alimentos picantes ou irritantes, fermentativos e fibrosos (CARUSO,
SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003). Fracionada em 5 refei¢coes
diarias (desjejum, almoco, , jantar e ceia).

DIETA PASTOSA (P): Tem consisténcia abrandada pela coccdo e
processos mecanicos com alimentos moidos, liquidificados, em forma de
purés, mingaus e papas, exigindo pouca mastigacdo e facilitando a
degluticdo e digestdo. Fracionada em 5 refeicbes diarias (desjejum,
almoco, , jantar e ceia).

PASTOSA PARA DISFAGIA (PD): Baseia-se na alteracdo dos alimentos
sélidos e liquidos quanto a sua consisténcia e viscosidade. Pode-se fazer
uso de espessantes naturais (amido de milho, farinhas finas, leite em po,
puré de vegetais, puré de hortalicas, carne, gomas e pectinas) e
industrializados. Sao eliminados aqueles alimentos que possam ser

transformados em liquidos no momento da ingestado (melancia, gelatina).
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Fracionada em 5 refeicbes diarias (desjejum, almoco, lanche, jantar e
ceia). (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).

DIETA LIQUIDA PASTOSA (LP): Utiliza preparacbes de consisténcia
liguida engrossada (liquidificadas), de facil mastigacdo, degluticdo e
digestdo. Fracionada em 6 refei¢cdes diarias (desjejum, colagéo, almoco, ,
jantar e ceia). (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).
DIETA LIQUIDA (L): Utiliza preparacdes de consisténcia liquida
(liquidificadas e coadas), de facil mastigacdo, degluticdo e digestao,
produzindo pouco residuo. Fracionada em 6 refeicGes diarias (desjejum,
colacdo, almoco, , jantar e ceia).

DIETA LIQUIDA RESTRITA (LR): Dieta qualitativa e quantitativamente
inadequada para cobrir as necessidades nutricionais, com quantidade
minima de residuo, composta principalmente de agua e carboidratos. E
quase destituida de vitaminas, minerais e fibras. Contém pequena
guantidade de sédio e potassio. Isenta de lactose, sacarose e alimentos
irritantes da mucosa gastrica. As preparacbes das grandes refeicbes
(almogo e jantar): cereais, legumes e carnes séo oferecidos em forma de
sopas liquidificadas e coadas duas vezes em peneira fina.

Os edulcorantes aprovados pela Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitéria (ANVISA) sédo: sorbitol, manitol, isomaltitol, maltitol, sacarina,
ciclamato, aspartame, estévia, acessulfame-K, sucralose, neotame,
taumatina, lactitol, xilitol e eritritol. Sociedade Brasileira de Diabetes
(2018).

VEGETAL A: acelga, agrido, alface, almeirdo, berinjela, brécolis, chicoria,
couve, couve-flor, espinafre, maxixe, mostarda, pepino, pimentao,
rabanete, repolho, taioba, tomate, rucula, jilé e salsa.

VEGETAL B: abdbora madura, abobrinha verde, beterraba, cenoura,
chuchu, ervilha verde, quiabo e vagem.

VEGETAL C: batata inglesa, batata salsa, batata doce, cara, inhame,

mandioca e milho verde.

Dietas conforme composicao de nutrientes:
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a) Dieta Hipossodica (H): Composta por todos os grupos de alimentos

(cereais, tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijdes, leites e
derivados, carnes, ovos, gorduras) garantindo quantidade adequada de
adgua, carboidratos, proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e minerais
(BRASIL, 2006). E uma dieta de consisténcia normal, fracionada em 5
refeicbes diarias (desjejum, almocgo, , jantar e ceia). A necessidade
nutricional de soédio para os seres humanos é de 500mg (cerca de 1,2 g
de sal), tendo sido definido recentemente pela OMS em 5 g de sal (NaCl)
a quantidade considerada maxima saudavel para ingestédo diaria (SBC,
2010). As refeicdes sao preparadas sendo acrescentado sal em menor
guantidade apenas no feijdo e na carne. As outras preparacdoes nao
contém sal de adi¢do. E padronizada a oferta de 3 g de sal/dia.

b) Dieta para Diabetes (DM): Composta por todos os grupos de alimentos
(cereais, tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijdes, leites e
derivados, carnes, ovos, gorduras) garantindo quantidade adequada de
agua, carboidratos, proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e minerais
(BRASIL, 2006). E uma dieta de consisténcia normal, fracionada em 06
(seis) refeicdes diarias (desjejum, colacdo, almoco, lanche, jantar e ceia),
isenta de acucar, alimentos e preparacdes que possuam adicao de

acucar.

A distribuicdo de nutrientes na dieta, conforme recomendacdo da Sociedade

Brasileira de Diabetes (2014) é a apresentada abaixo:

Nutrientes Recomendacéo
Carboidratos totais 45 - 60% do VET
Sacarose <10% do VET
Gorduras totais < 30% do VET
Proteinas 10 - 15% VET
Fibras alimentares > 20g/dia

c) DietaHipossddica para Diabetes (HDM): Composta por todos 0s grupos

de alimentos (cereais, tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras,
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feij0es, leites e derivados, carnes, ovos, gorduras) garantindo quantidade
adequada de agua, carboidratos, proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e
minerais (BRASIL, 2006). E uma dieta de consisténcia normal, fracionada
em 6 refeicdes diarias (desjejum, colagdo, almogo, , jantar e ceia. As
refeicbes sao preparadas sendo acrescentado sal em menor quantidade
apenas no feijao e na carne. As outras preparacdes ndo contém sal de
adicéo. Sendo padronizada a oferta de 3 g de sal/dia. Foi optado pela ndo
adicdo de acucar e ndo utilizacdo de alimentos e preparacdes que
possuam adicdo da mesma. Os edulcorantes aprovados pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), no Brasil, sdo sorbitol, manitol,
isomaltitol, maltitol, sacarina, ciclamato, aspartame, estévia, acessulfame-
K, sucralose, neotame, taumatina, lactitol, xilitol e eritritol. Sociedade
Brasileira de Diabetes (2018). Foi padronizado menor quantidade de arroz
por por¢cdo em comparacao a dieta livre (100g).

Dieta Liquida Pastosa para Diabetes (LPDM): Utiliza preparacfes de
consisténcia liquida engrossada (liquidificadas), de facil mastigacéo,
degluticdo e digestdo. Dieta de transicdo para dieta de consisténcia
pastosa (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).
Composta por todos os grupos de alimentos (cereais, tubérculos e raizes,
frutas, legumes e verduras, feijoes, leites e derivados, carnes, gorduras)
(BRASIL, 2006). Fracionada em 6 refeicbes diarias (desjejum, colacéo,
almoco, , jantar e ceia), isenta de acUcar, alimentos e preparacdes que
possuam adicdo de acUcar. Foi optado pela ndo adicdo de acucar e ndo
utilizacdo de alimentos e preparagdes que possuam adicdo da mesma.
Os edulcorantes aprovados pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
(ANVISA), no Brasil, sdo sorbitol, manitol, isomaltitol, maltitol, sacarina,
ciclamato, aspartame, estévia, acessulfame-K, sucralose, neotame,
taumatina, lactitol, xilitol e eritritol. Sociedade Brasileira de Diabetes
(2018).

Dieta Liquida para Diabetes (LDM): Utiliza preparagfes de consisténcia
liguida (liquidificadas e coadas), de facil mastigacdo, degluticdo e
digestao, produzindo pouco residuo. Dieta de transi¢cao para consisténcia
liquida pastosa. Composta por todos os grupos de alimentos (cereais,
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tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijoes, leites e derivados,
carnes, gorduras) (BRASIL, 2006). Fracionada em 6 refeicbes diarias
(desjejum, colacao, almoco, , jantar e ceia), isenta de aclcar, alimentos e
preparacdes que possuam adicdo de acucar;

Dieta para Doenca Renal: tratamento conservador (IRCC): Composta
por todos os grupos de alimentos (cereais, tubérculos e raizes, frutas,
legumes e verduras, feij0es, leites e derivados, carnes, ovos, gorduras)
garantindo quantidade adequada de agua, carboidratos e lipideos e teor
reduzido de proteinas, sodio, potassio e fosforo. E uma dieta de
consisténcia normal, fracionada em 5 refei¢cdes diarias (desjejum, almoco,
, jJantar e ceia). As refeicGes sao preparadas reduzido acréscimo de sal
apenas no feijao e na carne. As outras preparacdes nao contém sal de
adicdo. Sendo padronizada a oferta de 3 g de sal/dia. Os alimentos ricos
em proteinas, como carnes, leite e derivados e leguminosas séo
oferecidos com porcionamento reduzido;

Dieta para Doenca Renal: tratamento dialitico (IRCD): Composta por
todos os grupos de alimentos (cereais, tubérculos e raizes, frutas,
legumes e verduras, feijdes, leites e derivados, carnes, ovos, gorduras)
garantindo quantidade adequada de agua, carboidratos, proteinas e
lipideos, hipossodica, hipofosfatémica e hipocalémica. E uma dieta de
consisténcia normal, fracionada em 5 refei¢cées diarias (desjejum, almoco,
, jantar e ceia). Segue as recomendacdes para a dieta DRC (tratamento
conservador), com excecdo para 0 porcionamento de carnes e
leguminosa, que neste caso seguirdo o porcionamento padrao para dieta
hipossddica. As refeicbes sao preparadas sendo acrescentado sal em
menor quantidade apenas no feijdo e na carne. As outras preparacdes
nao contém sal de adicdo. Sendo padronizada a oferta de 3 g de sal/dia.
Dieta Hiperproteica (HP): Composta por todos os grupos de alimentos
(cereais, tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijdes, leites e
derivados, carnes, ovos, gorduras). Segue o padrao da dieta livre com o
dobro do porcionamento dos alimentos ricos em proteina (carnes, leites e
derivados) (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).

Fracionada em 5 refei¢des diarias (desjejum, almoco, , jantar e ceia).
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Dieta Hiperproteica e Hipercaldrica (HPHC): Composta por todos os
grupos de alimentos (cereais, tubérculos e raizes, frutas, legumes e
verduras, feijoes, leites e derivados, carnes, ovos, gorduras). Segue o
padrao da dieta livre com o dobro do porcionamento dos alimentos ricos
em proteina (carnes, leites e derivados) e carboidrato. E uma dieta de
consisténcia normal, fracionada em 5 refei¢cdes diarias (desjejum, almoco,
lanche, jantar e ceia).

Dieta Hipolipidica (HLIP): Dieta com reduzido teor de lipidios, contendo
20% ou menos do Valor Calérico Total em lipidios. Essa restricdo nao €
baseada na composicdo de acidos graxos ou nos niveis de saturacao,
pois a dieta ndo tem o objetivo priméario de reduzir os niveis de lipidios
séricos. E uma dieta de consisténcia normal, fracionada em 05 (cinco)
refeicdes diarias (desjejum, almoco, lanche, jantar e ceia).

Dieta Obstipante (Ob): Apresenta baixos niveis de tecido conectivo e
celulose, abrandados por coc¢do e/ou agcdo mecanica, proporcionando
uma consisténcia mais macia do que a dieta livre, facilitando a
mastigagédo, degluticdo e a digestdo. Evita-se condimentos fortes,
alimentos picantes ou irritantes, fermentativos e fibrosos (CARUSO,
SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003). Segue padréo da dieta
branda, pobre em fibras insollveis, lactose e sacarose, proporcionando
uma pequena quantidade de residuos intestinais. Os adocgantes
permitidos para uso sdo sucralose estévia, xilitol, taumatina e eritritol,
conforme estabelecido pela Sociedade Brasileira de Diabetes (2014).
Dieta Liquida Pastosa Obstipante (LPOb): Utiliza preparacbes de
consisténcia liquida engrossada (liquidificadas), de facil mastigacéo,
degluticdo e digestdo. Dieta de transicdo para dieta de consisténcia
pastosa. Pobre em fibras insolaveis, lactose e sacarose, proporcionando
uma pequena quantidade de residuos intestinais. Os adocantes
permitidos para uso sdo sucralose estévia, xilitol, taumatina e eritritol,

conforme estabelecido pela Sociedade Brasileira de Diabetes (2014).

m) Dieta Liquida Obstipante (Lob): Utiliza preparacbes de consisténcia

liquida (liquidificadas e coadas), de facil mastigacdo, degluticdo e
digestdo. Dieta de transicdo para dieta de consisténcia liquida pastosa.
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Pobre em fibras insolluveis, lactose e sacarose, proporcionando uma
pequena quantidade de residuos intestinais. Os adocantes permitidos
para uso sdo sucralose estévia, xilitol, taumatina e eritritol, conforme
estabelecido pela Sociedade Brasileira de Diabetes (2014).

Dieta laxativa (LX): Composta por todos os grupos de alimentos (cereais,
tubérculos e raizes, frutas, legumes e verduras, feijoes, leites e derivados,
carnes, ovos, gorduras) garantindo quantidade adequada de agua,
carboidratos, proteinas, lipideos, vitaminas, fibras e minerais (BRASIL,
2006). E uma dieta de consisténcia normal, fracionada em 6 refeicdes
diarias (desjejum, colacéo, almoco, , jantar e ceia), com maior quantidade
de alimentos ricos em fibras mistas (frutas, sucos de frutas laxativo,
hortaligas cruas).

Dieta Liquida Pastosa Laxativa (LPLX): Utiliza preparacbes de
consisténcia liquida engrossada (liquidificadas), de facil mastigacéao,
degluticdo e digestdo. Dieta de transicdo para dieta de consisténcia
pastosa (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003).
Fracionada em 6 refei¢cdes diarias (desjejum, colacdo, almoco, , jantar e
ceia), com maior quantidade de alimentos ricos em fibras mistas (frutas,
sucos de frutas laxativo, hortalicas cruas).

Dieta Liquida Laxativa (LLX): Utiliza preparacfes de consisténcia liquida
(liquidificadas e coadas), de facil mastigacéo, degluticao e digestédo. Dieta
de transicdo para dieta de consisténcia liquida pastosa (CARUSO,
SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al., 2003). Fracionada em 6 refeicoes
diarias (desjejum, colacédo, almoco, , jantar e ceia), com maior quantidade
de alimentos ricos em fibras mistas (frutas, sucos de frutas laxativo,
hortalicas cruas).

Dieta Sem Irritantes Gastricos (SIG) :Apresenta baixos niveis de tecido
conectivo e celulose, abrandados por cocgdo e/ou agdo mecanica,
proporcionando uma consisténcia mais macia do que a dieta livre,
facilitando a mastigacdo, degluticdo e a digestédo. Evita-se condimentos
fortes, alimentos picantes ou irritantes, fermentativos e fibrosos
(CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005; MARTINS et al.,, 2003). Isenta de
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alimentos que estimulam a secrecdo acida gastrica e isenta de irritantes
gastricos. Segue padrao da dieta branda, sem irritantes gastricos.

Dieta de Baixo Residuo (BRG): Tem consisténcia abrandada pela
coccao e processos mecanicos com alimentos moidos, liquidificados, em
forma de purés, mingaus e papas, exigindo pouca mastigacdo e
facilitando a degluticdo digestdo (CARUSO, SIMONY, SILVA, 2005;
MARTINS et al., 2003). Segue padréo da dieta pastosa, pobre em fibras,
lactose e sacarose, proporcionando uma pequena quantidade de residuos
intestinais (obstipante). Os adocantes permitidos para uso sao sucralose
estévia, xilitol, taumatina e eritritol, conforme estabelecido pela Sociedade
Brasileira de Diabetes (2014).

Dieta sem Glaten: utilizada na intolerancia ao glaten. Restrita em
alimentos com trigo, aveia, centeio, cevada e malte. Permitido uso de
alimentos preparados com farinha de milho, fuba, fécula de batata, farinha
de arroz, farinha de soja, farinha de mandioca, amido de milho, cereais de
arroz. Exclui-se produtos com farinha de trigo (péaes, macarrao, bolachas,
bolo, roscas, etc), preparacées com aveia ou trigo (mingau, paes, bolos,
bolachas, etc), centeio e produtos preparados com este ingrediente,
chocolate, malte, leite maltado, ovomaltine®, ou qualquer alimento
industrializado que contenha gluten ou traco de glaten.

Dieta sem lactose: utilizada na intoleréncia a lactose, diarreia crbnica,
pacientes que tém alergia a proteina do leite de vaca (APLV) associada a
diarreia. Apresenta consisténcia normal, restrita em leite de vaca,

derivados e alimentos preparados com leite
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ANEXO IV - DESCRITIVO DO HOSPITAL DE CAMPANHA

O Hospital de Campanha de Itumbiara, esté localizada na localizado na Praga
Sebastido Xavier, n° 66, Centro, Itumbiara-GO, CEP 75.503-97, em regime de
24 (vinte e quatro) horas por dia, para casos de corona virus e/ou sindromes
respiratorias agudas e entrara em funcionamento gradativamente a partir do

proximo dia 29 de junho de 2020.

O Hospital de Campanha para Enfrentamento do Covid-19/Itumbiara ira atuar
com leitos destinados a internagdo de pacientes criticos e semicriticos, bem

como outros setores de suporte, distribuidos da seguinte forma:

Quadro 1. Capacidade Operacional total Estimada do Hospital de Campanha

Internacio Quantitativo
Leitos para pacientes criticos 30

Leitos para pacientes semi-criticos 170

Existe uma previsao de uma taxa de ocupacéo de 100% para leitos de pacientes
semicriticos e 100% para leitos de pacientes criticos e uma estimativa de
internacfes hospitalares mensais de 6.080 paciente-dia entre criticos e

semicriticos.

: Internacio Estimativa Paciente-Dia
Leitos para pacientes criticos 912

Leitos para pacientes semi-

_cri[icos >.168
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ANEXO V - DECLARACAO DE VISTORIA

A empresa , inscrita no
CNPJ sob o] n°. , com sede na

, por intermédio do seu representante legal o (a)
Sr (a) , portador (a) da Carteira de Identidade
ne. e do CPF n° ,
DECLARA para fins de participacéo do processo n°® que vistoriou 0s

locais onde serdo executados 0s servi¢os, como também teve conhecimento dos
detalhes necessarios para a elaboracéo da proposta comercial.

ltumbiara, de de 20 .
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ANEXO VI - MODELO DE CONTRATO

CONTRATO DE FORNECIMENTO DE REFEICOES N° XXXX

Pelo presente instrumento particular de Fornecimento de Refei¢cdes, que entre si
celebram, de um lado o INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA E SAUDE -
INTS, organizacdo social referéncia na vertical de saude publica brasileira,
detentora do Contrato , inscrito n.° CNPJ n°. 11.344.038/0001-
06, com sede na Av. Professor Magalhaes Neto, n.° 1856, Sala 806, Edif. TK
Tower, Caminho das Arvores, CEP 41.810-012, Salvador/BA, neste ato
representado por seu presidente o Sr. Emanoel Marcelino Barros Sousa,
inscrito sob o CPF n° 178.205.295-04 e portador da cédula de identidade RG n°
107300958, doravante denominada CONTRATANTE e, do outro lado,

., pessoa juridica de direito privado,

devidamente inscrita no CNPJ sob o n° , com sede
, neste ato representada por

,  portador

da cédula de Identidade RG sob o n° , inscrito no CPF sob o n.°
, residente e domiciliado na , daqui

por diante denominada simplesmente CONTRATADA, no final assinado na
presenca de 02 (duas) testemunhas que também o assinam, tém justo e
contratado nos termos e estipulacbes das normas juridicas incidentes neste
instrumento, que mutuamente outorgam e aceitam, de acordo com as clausulas

e condicBes a seguir:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

Constitui objeto do Contrato o fornecimento de refeicdes nutricionalmente
preparadas, para atendimento as peculiaridades dos usuarios do HOSPITAL DE
CAMPANHA DE ITUMBIARA, com fornecimento de insumos necessarios,

exceto para dietas enterais, formulas lacteas e suplementos, conforme Proposta
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Técnica Comercial apresentada pela CONTRATADA, a qual passa a constituir

parte integrante do presente Contrato, independentemente de sua transcricao.

Paragrafo Primeiro — A responsabilidade de elaboracao, preparo, transporte e
distribuicdo € da CONTRATADA.

Paragrafo Segundo — A CONTRATADA disponibilizar4 um quantitativo minimo
de funcionarios para atender toda demanda do CONTRATANTE.

CLAUSULA SEGUNDA - DO PRAZO E DA PRORROGACAO

O presente instrumento vigera pelo prazo de meses, iniciando

em , podendo ser prorrogado mediante Termo Aditivo.

CLAUSULA TERCEIRA - DO VALOR E DAS CONDICOES DE PAGAMENTO

Pelos servicos executados a CONTRATANTE pagarda a CONTRATADA os
valores conforme Tabela constante da Proposta Técnica Comercial. O valor

mensal estimado é de R$

Paragrafo Primeiro — A medicdo se dara mensalmente, quando a
CONTRATANTE emitira o correspondente boletim de medicdo das refeicbes
fornecidas, o qual devera ser atestado por um representante indicado pelo
CONTRATANTE.

Paragrafo Segundo — Estao inclusos no prec¢o acima, todos os tributos, inclusive
ICMS, ISS e Imposto de Renda, e outros encargos e obrigacdes trabalhistas e
previdenciarias, lucros, fretes e demais despesas incidentes, tais como taxa de
administracdo, suprimentos de géneros alimenticios e embalagens, enfim, todos
0S custos necessarios para a perfeita execugdo, assim que nada mais podera
ser cobrado da CONTRATANTE.
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Paragrafo Terceiro — O pagamento deve ser efetuado mediante apresentacao

de Nota Fiscal, por meio de boleto bancario ou depdsito em conta corrente
indicada pela CONTRATADA na nota fiscal, no prazo de 30 (trinta) dias.

Paragrafo Quarto — O pagamento estara condicionado a apresentacdo da Nota
Fiscal, que devera ser apresentada junto com as seguintes certidées negativas
de débitos ou positivas com efeito negativa, abrangendo a data de emissao da

Nota Fiscal:

+ Certiddo Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais e a
Divida Ativa da Unido -Federal e INSS;

» Certidao Negativa de Débitos Tributérios - Estadual;

» Certiddo Negativa de Débitos Mobiliarios — Municipal;

* Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, mediante
apresentacao de Certificado de Regularidade de Situacdo — CRF;

» Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT

Paragrafo Quinto — Os pagamentos descritos nesta clausula estardo
condicionados ao recebimento por parte da CONTRATANTE, dos recursos
repassados previstos no Contrato de n°® __ celebrado com o Estado da
Bahia.

Paragrafo Sexto — Na hipétese de atraso no repasse dos valores do Contrato
de n®  celebrado com o Estado da Bahia., a CONTRATADA declara,
desde este momento, que nao tera direito a qualquer remuneracdo
compensatoria, a qualquer titulo, isentando a CONTRATANTE de qualquer dnus

sobre as parcelas atrasadas.

CLAUSULA QUARTA — DAS OBRIGACOES DAS PARTES

Sao obrigacdes das partes, além de outras constantes deste instrumento:

4.1 Das Obrigagbes da CONTRATADA:
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41.1

4.1.2

4.1.3

4.1.4

4.1.5

4.1.6

4.1.7

4.1.8

4.1.9
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Cumprir o objeto do Contrato, nos moldes da Clausula Primeira deste
instrumento;

Apresentar diariamente a CONTRATANTE, para sua conferéncia, o
conhecimento do numero de refeicbes (prontas) que foram fornecidas,
emitidos recibos para efeito de controle das refeicbes e demais produtos
alimentares fornecidos;

Controlar a qualidade da matéria-prima e dos alimentos fornecidos aos
funcionarios, pacientes sob a tutela da CONTRATANTE;

Executar o presente contrato, ndo podendo, em hipotese alguma,
sublocar o fornecimento de refeicbes para terceiros;

Responsabilizar-se por acidentes no trajeto da execugédo quanto do
fornecimento de refeicdo, bem como responder civil e/ou criminalmente,
por quaisquer danos causados, diretamente ou indiretamente, a
CONTRATANTE ou a terceiros decorrentes de sua culpa ou dolo;
Indicar um responsavel ao qual serdo comunicadas todas e quaisquer
reclamacdes e que devera ter poder para resolvé-las de imediato;
Fornecer todos o0s equipamentos necessarios a execucdo do
fornecimento de refeicdes ora contratadas;

A organizacdo dos cardapios e o controle de sua qualidade sdo de
exclusiva competéncia e responsabilidade da CONTRATADA, que se
responsabilizara perante a Saude Publica por qualquer ocorréncia,
Supervisionar e fiscalizar a execu¢ao do objeto ora contratado, exigindo

e determinando o fiel cumprimento das clausulas contratuais;

4.1.10 Fornecer toda a matéria-prima alimentar necessaria ao completo

cumprimento do objeto ora pactuado.

4.1.11 A CONTRATADA obriga-se a cumprir rigorosamente as disposicoes da

Legislacdo Trabalhista e Previdenciaria, enviando quando da Acédo
Fiscal e da Inspecao do Local do trabalho, em cumprimento a Instrucao
Normativa n.° 84, de 17/12/2002, da Diretoria do INSS, e alteragbes
posteriores, 0s seguintes documentos:
a) Programa de Prevencdo de Riscos Ambientais (PPRA),
PGR, PCMAT, conforme o caso;
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b) Programa de Controle Médico e Saude Ocupacional
(PCMSO);

C) Perfil Profissiogréafico Previdenciario (PPP);

d) Guia de Recolhimento do Fundo de Garantia do Tempo de

Servico e Informacdes a Previdéncia Social (GFIP), a partir da
competéncia janeiro de 1999;

e) Guia de Recolhimento Rescisério do Fundo de Garantia do
Tempo de Servico e Informagbes a Previdéncia Social (GRFP), a
partir da competéncia fevereiro de 1999;

f)Laudo Técnico de Condi¢cdes Ambientais do Trabalho (LTCAT);

0) VII — Comunicacgéo de Acidente do Trabalho (CAT).

4.1.12 Observar rigorosamente as normas técnicas em vigor, as especificacdoes
e exigéncias emanadas pelo CONTRATANTE, bem como todas as
Clausulas deste Contrato;

4.1.13Conduzir a execucdo dos Servicos contratados, de acordo com as
melhores técnicas profissionais, com estrita observancia as leis vigentes
e ao estabelecido no presente contrato;

4.1.14 Assegurar que todo o equipamento para a execuc¢ao do contrato estd em
perfeito estado e a sua manutencao sera das exclusivas expensas da
CONTRATADA, ja incluso no valor deste contrato, nada sendo devido;

4.1.15Providenciar a imediata correcdo das deficiéncias, falhas ou
irregularidades apontadas pelo CONTRATANTE na execucdo do
presente contrato, atendendo, com a diligéncia possivel, as
determinacdes na unidade Fiscalizadora, voltadas ao saneamento de
faltas e correcdo das irregularidades verificadas;

4.1.16 Executar os trabalhos de forma a garantir os melhores resultados,
cabendo @ CONTRATADA otimizar a gestdo de seus recursos — quer
humanos quer materiais — com vistas a qualidade dos servicos a
satisfacdo do CONTRATANTE, praticando produtividade adequada aos
varios tipos de trabalhos. A CONTRATADA responsabilizar-se-a

integralmente pelos servigos contratados, cumprindo evidentemente, as
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disposicdes legais que interfiram em sua execucdo, destacando-se a

legislacdo ambiental;

4.1.17 Enviar mensalmente & CONTRATANTE fatura e atestado de execucédo
dos servigos correspondente aos servicos executados no respectivo
més, juntamente com a Nota Fiscal relativa a estes servigos;

4.1.18 Contratar as suas expensas todas as modalidades de seguros
necessarias a atividade desenvolvida,

4.1.19 Admitir em seu nome e redigir sob sua inteira responsabilidade o
pessoal adequado e habilitado, seja em horarios normais e/ou
extraordinarios, correndo por sua conta exclusiva, todos os encargos de
ordem trabalhista, previdenciarios e civil, estadas, inclusive alimentacéo,
combustiveis, seguros, administracdo e quaisquer despesas que se
tornem necessérias a execucao dos servicos ora contratados, ficando a
CONTRATADA, para todos os efeitos, como Unica e exclusiva
empregadora, comprometendo-se a substituir o0 CONTRATANTE em
eventuais processos judiciais de reclamacbes desse pessoal, cujas
condenacdes e 6nus decorrentes serdo suportados exclusivamente pela
CONTRATADA;

4.1.20 Manter seus profissionais, quando em servico nas dependéncias do
CONTRATANTE, devidamente uniformizados e portando cartdes de
identificacdo proprios do CONTRATANTE, utilizando os respectivos
equipamentos de seguranca e protecao individual, quando necessarios,
e deverdo observar todas as normas, regulamentos e procedimentos
internos, definidos pelo CONTRATANTE;

4.1.21 Cumprir os postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou
municipal e as normas internas de seguranca e medicina do trabalho NR
32;

4.1.22 Prestar esclarecimentos ao CONTRATANTE sobre eventuais atos ou
fatos desabonadores noticiados que a envolvam, independentemente de
solicitacao;

4.1.23 Responsabilizar-se pelos 06nus resultantes de quaisquer acdes,
demandas, custos e despesas decorrentes de danos, ocorridos por

culpa sua ou de qualquer de seus empregados e prepostos, obrigando-
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se igualmente por quaisquer responsabilidades decorrentes de acdes

judiciais movidas por terceiros, que lhe venham a ser exigida por forca
da Lei, ligadas ao cumprimento do presente contrato;

4.1.24 Responder por danos materiais ou fisicos, causados por seus
empregados, diretamente ao CONTRATANTE ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo;

4.1.25 Assumir, com exclusividade, todos os encargos, impostos e taxas que
forem devidos em decorréncia do objeto deste contrato, bem como as
contribuicbes devidas a Previdéncia Social, encargos trabalhistas,
prémios de seguro e de acidentes de trabalho e outras despesas que se
fizerem necessarias ao cumprimento do objeto pactuado;

4.1.26 Assumir integral responsabilidade por eventuais multas fiscais
decorrentes de imperfeicdes ou atrasos no fornecimento do objeto ora
contratado, excetuando-se os ocasionados por forca maior ou caso
fortuito, assim definidos em lei, depois de esgotados os procedimentos
de defesa administrativa,

4.1.27 Arcar com todas as despesas e encargos sobre a folha de pagamento
do seu pessoal, segundo a legislacdo atualmente vigente, ou que venha
ser criada, seja Trabalhista, Previdenciaria ou Fiscal, ndo cabendo a
CONTRATANTE, sob hipétese nenhuma, quaisquer encargos
decorrentes da relacdo de emprego, seja sociais, trabalhistas,
previdenciarios, ou securitarios, ou ainda indenizatorios, respondendo a

CONTRATADA por eventuais reclamacdes trabalhistas.

4.2  Das Obrigagdes do CONTRATANTE:

4.2.1 Efetuar todos os pagamentos oriundos da execuc¢ao deste contrato;

4.2.2 Orientar e acompanhar a execucéo deste contrato;

4.2.3 Acompanhar e emitir Parecer Técnico sobre o cumprimento pela
CONTRATADA, das obrigacfes assumidas;

4.2.4 Verificar e aceitar as faturas emitidas pela CONTRATADA, recusando-

se quando inexatas ou incorretas; e
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4.2.5 Conferir a documentacao indispensavel para o desempenho do objeto

do Contrato elencados na Clausula Primeira em prazo estipulado em

comum acordo.

CLAUSULA QUINTA — DAS ALTERACOES CONTRATUAIS

O presente instrumento poderd ser complementado, alterado ou modificado,
sempre através de Termos Aditivos, vigorando e produzindo efeito na vigéncia

deste, como se nele transcritos estivessem.

CLAUSULA NONA - DAS PENALIDADES

Ocorrendo casos de fornecimento em que 0s géneros alimenticios, objetos deste
contrato, ndo estiverem em perfeitas condi¢cdes de higiene e qualidade, cabera
a CONTRATADA como sancao o pagamento a CONTRATANTE do valor de
todas as refei¢cdes fornecidas, acrescido de multa de 10% do valor da ultima

fatura mensal.

Paragrafo Primeiro — Em casos de danos sofridos pelos funcionarios da
CONTRATANTE e pacientes da Unidade Hospitalar onde o fornecimento é
realizado, decorrente da ingestdo dos alimentos estragados, cabera a
CONTRATADA arcar com todos os custos referentes a exames e tratamentos

médicos necessarios, bem como danos morais.

CLAUSULA SEXTA — DA RESCISAO

O presente contrato poderd ser rescindido de pleno direito, se quaisquer das
partes ndo cumprir as obrigacdes assumidas ou em caso de rescisao do Contrato
den° celebrado com o Estado da Bahia., mediante o envio de notificacéo
extrajudicial @ CONTRATADA na ultima hipotese, sem qualquer indenizacéo
cabivel, porém sem prejuizo do pagamento proporcional pelos servicos até entdo

prestados.
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Paragrafo Primeiro — O CONTRATANTE, isoladamente e independentemente

de aviso, notificacdo ou interpelacao judicial ou extrajudicial, podera rescindir o

presente contrato, a qualquer tempo, se a CONTRATADA:

a) Descumprir qualquer das obrigacdes estipuladas no contrato;

b) Desatender as determinacdes do CONTRATANTE;

c) Paralisar os servigos, ou ndo fornecer os dados relativos ao objeto
do contrato, sem justa causa e sem prévia comunicacdo ao
CONTRATANTE;

d) Entrar em liquidacéo judicial ou extrajudicial, requerer recuperacao
judicial ou extrajudicial, for a faléncia ou se dissolver;

e) Transferir o contrato a outrem, no todo ou em parte, sem aprovacao
expressa do CONTRATANTE.

Paragrafo Segundo — O presente Contrato podera ser rescindido, a qualquer
tempo, mediante aviso por escrito da parte interessada na rescisdo, com
antecedéncia minima de 30 (trinta) dias, sem a necessidade do pagamento de

qualquer multa ou indenizacéo.

CLAUSULA SETIMA — DO FORO

Elegem, as partes, o Foro da Comarca de Salvador/BA, para dirimir quaisquer
davidas oriundas do presente contrato, renunciando a qualquer outro por mais
privilegiado que seja.

E, por estarem justos e acordados, assinam o presente em 02 (duas) vias de
igual teor e forma, na presenca de 02 (duas) testemunhas, que também o

assinam, para que produzam os seus juridicos e legais efeitos.

XXXXXX, XX de XXXXX de XXXX.

INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGIA E SAUDE - INTS
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XXXXXXXX

Testemunhas:

Nome
CPF

Nome
CPF



